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RFP No.: TENF- Servicio de Catering - Prestacion de Servicios de Catering en Las
Canteras en la isla de Tenerife, Espafia

Esta Adenda se emite para modificar la informacién proporcionada en los Documentos de
Licitacion y las Instrucciones Generales a los Licitadores para el "Establecimiento de un
acuerdo a largo plazo para la prestacion de Servicios de Catering en Las Canteras" emitidos
a los posibles licitadores.

En el apartado de Términos de Referencia / Especificaciones Técnicas (pagina 38),
se hacen las siguientes modificaciones para los puntos:

1. ASUNTO - DESCRIPCION DEL PROYECTO (primer parrafo)

Las 3 comidas deben ser por lo menos dos mil novecientas calorias (2900kcal) en total por
persona.

2. OBLIGACIONES DEL PROVEEDOR DE SERVICIOS (punto 15)

e El Proveedor de Servicios, en estrecha cooperacidon con la OIM, debe planificar una dieta
nutricional diaria completa dos mil novecientas calorias (al menos) por persona para las
entregas de 3 comidas que cubrira cualquier requisito especifico.

4. Especificaciones del menu.
4.1 Desglose diario de comidas y calorias

El plan diario incluira:

3 comidas por dia: desayuno, almuerzo y cena

La comida a base de carne, aves de corral o pescado se servird dos veces al dia para el almuerzo y
la cena. Los platos de pescado se componen principalmente de filete de pescado (a la parrilla, frito
o al horno).

La composicién diaria general seguird el siguiente desglose de calorias
55% carbohidratos

25% lipidos

20% proteinas



2900 calorias / dia para 3 comidas

Desayuno 500 - 750 Cal
Almuerzo 900 -1100 Cal
Cena 900 -1100 Cal

4.2 Categorias de comidas: Almuerzo y Cena

Los platos principales: = 450grs (donde el peso neto de la proteina animal 245% del peso total de

la porcidn) - El menu semanal debe seguir las siguientes pautas, donde la carne o el pescado se
servira dos veces al dia

5. ENTREGA DE PORCIONES / CONTENEDORES

e El Proveedor de servicios debe considerar la posible solicitud de suministrar a los sitios
azucar adicional, bolsas de té, sal, pimienta, vinagre, especias y piezas de limdn, sobres de
mayonesa/catsup, asi como cucharas de plastico adicionales, servilletas, vasos, tazas y
agitadores.

8. CANTIDADES INDICADAS / PORCIONES — LA LISTA NO ES EXHAUSTIVA

Comidas / Cenas
Las porciones de comidas calientes deben pesar alrededor de 450gr en total + / - 10%
La salsa no debe constituir mas del 15% del plato

El componente proteico de la comida (pollo, carne de vacuno, pescado, etc.) debe constituir al
menos el 45% del plato

Todos los demas términos y condiciones de los Documentos de Licitacién permanecen sin
cambios.

Saludos Cordiales,
Unidad de Adquisiciones de la OIM Espafa



